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WOCHENEMPFEHLUNGEN

APERITIF EMPFEHLUNG
Nani Rizzi Prosecco DOCG € 5,5

VORSPEISENVARIATION €12
BIO Schafkése vom Pogerhof im Speckmantel, Kren & Radieschen+ Honigsenf

Steirische Friihlingsrolle & hausgemachte stif3-sauer Sauce

Vitello Tonnato im Glas mit Rucola & Geback

KNOBLAUCHCREMESUPPE € 6,5
mit Obershaube, Croutons & Bérlauchsdl

FISCHVARIATION € 24
Lochsfore”e, Zonder, Garnele & Soib|ingsfi|e’r
gebro’ren mit Knoblauch & Krautl - auf Sporge|riso’r’ro, Griner Sporge| & Radieschen

WEINEMPFEHLUNG - SAUVIGNON BLANC
V\/e(ﬂguf L ackner, L/g/'sf/ Weststeiermark DAC 1/8] € 5,5

MAIBOCK SCHNITZERL IN DER KURBISKERNPANADADE
mit Bei|oge nach Wahl & Preiselbeeren € 21

FRUHLINGS CORDON BLEU
gefillt mit Schinken, Gouda, Spargel & Wildkrauter, gebacken in der knusprigen Pankopanade
mit Beilage nach Wahl & Béarlauchdipsauce € 20

NEU! Der GASTHOF ROSSL - Genussclub
GAST 3 = Folge uns auf unserem WhatsApp Kanal.
l'i()l ‘! Wir posten Events, Meniis & Infos rund um den Gasthof.

ROSSL 3 [ ' Der Kanal ist anonym somit werden auch keine Nummern versffentlicht.
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HAUSAPERITIF Glas Winzersekt trifft Ribisel-Himbeernektar
vom Bauernhof \)\/ip{/er Ol €5

VORSPEISEN & SUPPEN

STEIRISCHE FRUHLINGSROLLEN - 2 STUCK

hausgemachte sif3-sauer Sauce * geriebener Kren € 8

RINDSUPPE mit Leberknsdel € 6
RINDSUPPE mit Frittaten € 5

GEMISCHTER SALAT MIT KERNOL € 6
GRUNER BLATTSALAT MIT KERNOL € 6

WEINEMPFEHLUNG - MUSKATELLER
Weingut Leitner lIztal Vulkanland DAC 1/81 € 5,2

HAUPTSPEISEN

MOOSBACHER CORDON BLEU in der Kiirsbiskernpanade
Schweineschnitzel geFUHJr mit Schinken & Moosbacher Kgse mit Bei|oge nach Wahl € 18

GEBACKENES SCHNITZEL WIENER ART
vom Schwein mit Beilage nach Wahl € 16 « von der Pute mit Beilage nach Wahl €18

GRILLTELLER NACH ART DES HAUSES
Schweinefilet im Speckmantel, gegrilltes Kotelett, Pute & W iirstel

Pommes + buntes Gemiise * eingelegte Pfefferoni

Dipsauce * Krauterbutter € 19,5

GEBRATENES ZANDERFILET
Petersilienkartoffel « Knoblauchsafterl « Zitrone € 19



KNUSPRIGE SCHAFKASE-SPINAT LAIBCHEN

mit BIO Schafskése vom Pogerhof aus Geistthal in der Sesampanade
Petersilienkartoffel « buntes Gemiise * Dipsauce € 16

DORFWIRTPLATTE - FUR 2 PERSONEN

Moosbacher Cordon Bleu « Kurbiskern-Putenwiener & Schweinswiener
Schweinefilet im Speckmantel & Veggie Laibchen
gegri||+es Kotelett, Geﬂt’lge| & Wiirstel, steirische FruHingsroHe

Pommes * Reis * buntes Gemtise * Pfefferoni
Ketchup + hausgemachte siif3-sauer Sauce « Krauterbutter € 40

BACKHENDL VOM STEIRISCHEN MAISHENDL
Ganzes Backhend| € 24 « Halbes Backhend! € 12
Nur gegen Vorbestellung

GUSTOSALAT
gebackene Gefliigelstreifen auf gemischtem Salat « Kerngl « Ei € 14

KINDERECKE

KINDERWIENER VOM SCHWEIN
Pommes frites « Ketchup € 10

KINDER SCHAFKASE-SPINAT LAIBCHEN
mit BIO Schafskése vom Pogerhof aus Geistthal

gebacken in der Sesampanade + buntes Gemise « Petersilienkartoffel « Dipsauce € 12

SUBKRAM

MEHLSPEISE & DESSERT aus unserer Vitrine ab € 4,5

STAMPERL ZIRBE
A.L. Genussmanufaktur Krottendorf Gaisfeld 2¢l € 3,5

or | | FR. 26.06.2026
" AB 18 UHR 5 ¢

WIR LADEN ZUM auf der Terrasse & den Gaststuben

JUBIL AUM SFEST bei Schlechtwetter im Saal

' 66 G

Mitwirkende Vereine MENU NACHTS v MUSEUM

& Standln Vorverkaufsaktion +
L ab 21 Uhr
I MGV Stallhofen 1 Getrénk nach Wahl
JA H R E Round Table 1 Hauptspeise nach Wahl Krampus &
AN N Lipizzanerheimat uffet Antiquitdtenmuseum
e T e =, Imker Stallhofen Menii - Ticketpreis € 15 geoffnet.
GASTHOF ROSSL o '
Stallhofner Bartln bis 22. Juni 2026 Weinkellerparty

Wi feuwtiv atis asf cdsicvs gemaidiiches: Wiclohawsadend!



KULINARSCHE HIGHLIGTS

WIRTSHAUS UBERRASCHUNGSMENU
Ein Auszug aus unseren Empfehlungen veredelt mit feinen Zutaten
3 Gange Menii € 45 | 4 Gange Ment € 55 | 5 Gange Meni € 65
inkl. GruB3 aus der Kiiche und Geback

nur gegen rechfzeiﬁge Vorreservierung am Freifagabend

MITTAGSMENU

Wochentags: Suppenbuffet, Salatbuffet, Hauptspeise ab € 13
Mentidessertaufpreis € 2

ALLERGENINFORMATION

Gerne beraten wir dich miindlich tiber die Allergene, die in unseren Speisen enthalten sind
und finden gemeinsam dos possende Gericht fir dich und deine Erndhrungsweise

OFFNUNGSZEITEN

Montag, Donnerstag, Freitag: 10:00 - 21:30+ Uhr
Kiiche: 11:30 bis 14:30 und 17:30 bis 20:00 Uhr

Samstag, Sonntag und Feiertags: 9:00 - 16:30 Uhr
Kiiche: 11.00 - 14:30

(Samstagabend auf Anfrage fiir Feiern, Events und Veranstaltungen)
Dienstag, Mittwoch: Ruhetag

KONTAKT

Gasthof Rassl - Michael RaI e.U.
Stallhofen 1 « 8152 Stallhofen
Telefon: 03142 22945

office@gasthof-roessl.at * www.gasthof-roessl.at



mailto:office@gasthof-roessl.at
http://www.gasthof-roessl.at/

Steirisches %’

WIRTSHAUS

WOHER KOMMTS?

Weil das Thema der Herkunft fiir uns auch eine grof3e Bedeutung spielt, bekennen

wir uns mit gutem Gewissen zu hoher Qualitat.

HIER IST EINE UBERSICHT UNSERER PARTNER

PRODUKT
Salat, Krauter
Salat, Gemiuse, Obst
Kernsl, Apfelessig
Schweinefleisch
Wild
Hihner
Limo, Safte
Garnele/Forelle/ Saibling
Rind & Kalb
Eier
BIO Schafkase
Honig
Mehl
Nektar, Apfelsaft
Liksre

regiono|e Brande& Liksre

LIEFERANT
Bernhard Rass| >°mme!
Sihorsch
Olmiihle Gruber & Fam. Reiter
Transgourmet, Karnerta,
Draxler
Draxler
Brantl Aufhauser
Kulmer & White Panther
Karnerta/ Transgourmet, Bauern
Draxler
Pogerhof, Fam. Rainer
Imkerei Schober
Agrarhandel Eckhardt
Fam. Wipfler
A L. Genussmanufaktur
DA FINZ, Zweiger, Bauchl,

HERKUNFT & INFO
eigener Garfen

je nach Saison

Stallhofen
AMA 4 x AT
aus der Umgebung
steirisches Maishendl
Koflach
Weizklamm/Rottenmann
4 x AT aus Osterreich
Steiermark
Geistthal
Geistthal
Uitz Steiermark
Ligist
Krottendorf-Gaisfeld

Bei allen weiteren Produkten die hier nicht angefiihrt sind,

handeln wir nach bestern Wissen und Gewissen. Euer GASTHOF TEAM.



