WILDSCHMAUS 2025

VOM 10. - 19. OKTOBER

Wir haben regionales Wild aus der Weststeiermark

vom qux|er aus Mooskirchen.

VORSPEISEN & SUPPEN
HAUSAPERITIF

WILDVORSPEISE - Rehcarpaccio im Pfeffermantel Frizzante trifft
mit Olivensl-Zitrusmarinade & Truffel-Senf - Birnenchquney + Kren Johanissbeernektar vom
Herbstliche Fr[jHingsroHe . einge|eg+er Kirbis « Geback €14 Bauernhof Wipfler

O €48
KURBIS-INGWER CREMESUPPCHEN
mit knusprigen F|ugen+en—Kos+onien Tascherl « Kernsl € 7,5 soe
RINDSUPPE mit Leberknadel € 5,8 Thalheim Pils
RINDSUPPE mit Frittaten € 5 Vom Fass

0,31 €42
GEMISCHTER SALAT VOM BUFFET € 6

WILD HAUPTSPEISEN

G'SCHMACKIGES WILDRAGOUT MIT WURZELGEMUSE

WEIN Semmelknadel & housgemocHe Preiselbeer-Pastete € 18

EMPFEHLUNG
TRUFFEL TRIFFT WILD - Tag|ia+e||e in Truffelrahmsauce € 17

ZWEIGELT mit Hirschrohschinken, gebockene KrdquerseiHinge & Kresse
Neusiedlersee DAC .
Weingut Reeh GEBACKENES REHSCHNITZERL IN DER KURBISKERNPANADE
Burgenland mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeer-Rotweinbirne € 20
/81 € 5,0

HIRSCHBRATEN - DER KL ASSIKER
mit Blaukraut, Semmelknsdel & housgemgcme Preiselbeer-Pastete € 19

BLAU_FRANKISCH: ROSA HIRSCHMEDAILLIONS
Weingut Gager mit Pilzrahmsauce oder Triffelrahmsauce
Deutschkreutz Kroketten, Speckbohnen, Preiselbeer-Rotweinbirne € 35
Mittelburgenland DAC
1/81 € 5,5 WILDERERPLATTE - fur 2 Personen - € 46

Rehschnitzerl, Hirschbraten, rosa gebrofenes Wild, Blaukraut,
\)\/i|o|rogou’r, Speckloohnen, Preiselbeer-Pastete

Kroketen, Togho’re”e, Knadel, Pilzsauce, Rotweinbirne usw. ‘




WIRTSHAUS KLASSIKER

GEBACKENES SCHNITZEL WIENER ART
vom Schwein € 10 von der Pute €12

MOOSBACHER CORDON BLEU in der Kursbiskernpanade
Schweineschnitzel gefullt mit Schinken & Moosbacher Kase € 12,5

GRILLTELLER NACH ART DES HAUSES

Schweinefilet im Speckmantel, gegrilltes Kotelett, Pute & W iirstel Pommes + buntes Gemiise
eingelegte Pfefferoni * Dipsauce * Krauterbutter € 19

KNUSPRIGE SCHAFKASE-SPINAT LAIBCHEN
mit BIO Schafskése vom Poger/'iof aus Geistthal in der Sesomponode
Petersilienkartoffel « buntes Gemuse - Dipsouce €16

GEBRATENES ZANDERFILET
Petersilienkartoffel « Knoblauchsafterl « Zitrone € 19

GUSTOSALAT
gebackene Putenstreifen auf gemischtem Salat « Kerngl « Ei € 13

KINDERWIENER VOM SCHWEIN
Pommes frites « Ketchup € 9,5

BEILAGEN

PETERSILIENKARTOFFELN € 4,5 - REIS € 4 POMMES € 5 - GEMUSE € 5

1 PORTION BLAUKRAUT € 3,5

NACHSPEISEN
SCHILCHERSTURM
GESPRITZT SUSI'S
s | €3,2 KASTANIENSCHNITTE € 4
SCHILCHERSTURM
| €38 MEHLSPEISE AUS DER VITRINE € 4
cee MOUSSE AU CHOCOLAT von der Zartbitterschoko
R Portwein-Weichseln « Nuss « Obers € 8
IN UNSERER
WEINKARTE
FINDEST DU UBER
50 ERLESENE
WEINE Wir wiinschen guten Genuss.
Familie Réssl und das Gasthof-Team




