
 
 
 
 
 

 
 
 

VORSPEISEN & SUPPEN 
    
STEIRISCHE FRÜHLINGSROLLE 2 STÜCK 
hausgemachte süß-sauer Sauce  €€ 5,5 
 
SCHAFKÄSE VOM POGERHOF 
gebraten im Geistthaler „Siegn“-Speckmantel  
Honigsenf • Kren • Salatbouquet • Kürbiskernöl € 7,5  
 
HOKKAIDO-KÜRBISCREMESUPPE  
Ingwer •  Kernöl  € 3,8 
 
RINDSUPPE  
mit Leberknödel oder Frittaten € 3,5 
 

••• 
 

HAUPTSPEISEN 

 
MOOSBACHER CORDON BLEU IN DER KÜRSBISKERNPANADE 
Schweineschnitzel gefüllt mit Schinken & Moosbacher Käse € 9,5 
 

GRILLTELLER NACH ART DES HAUSES 
gegrilltes vom Schwein, Pute, Speck & Würstel 
Pommes • Gemüse • Haussauce € 13,8 
 

DER RÖßL BURGER - Rindfleischlaibchen 180 g 
mit Speckstreifen und Käse im Brioche Brötchen • Tomate  
karamellisierter Zwiebel • Salat • Haussauce • Pommes € 10,8 
 

GEBRATENES SEEHECHTFILET 
Petersilienkartoffel • Knoblauchsafterl € 13,5 
 

HAUSGEMACHTE SESAMLAIBCHEN 
Gemüselaibchen mit Käse gebacken in der Sesampanade 
Gemüse • Petersilienkartoffel • Dipsauce € 10,5 
 
HOLSTEINSCHNITZEL NACH ART DES HAUSES 
mit Käse überbacken • Spiegelei • Pommes 
Reis • Gemüse • Salatgarnitur • Obst € 14,5 

Wir schätzen das Alte. Wir begeistern uns für Neues. 
Wir lieben den Genuss. Wir freuen uns auf euch. 

 

HAUSAPERITIF 
Frizzante trifft Birnennektar 

vom Bauernhof Wipfler 
0,1l € 3,5 

 
••• 

 

GRÜNER VELTLINER 
Ried Ganslgraben 

Kamptal DAC 2019 
Weingut Höllerer  

Langenlois  Kamptal   
1/8l € 3,50 

 

 

 

CABERNET 
SAUVIGNON 2016 

Weingut Thaller 
Mayerhofbergen 

Vulkanland Steiermark  
 1/8l € 3,8 

 

••• 
 

SAUVIGNON BLANC 
Panoramaedition 2019 

Weingut Strablegg Leitner 
Leutschach 

Südsteiermark 
1/8l € 4 

 

 
 



BACKHENDL VOM STEIRISCHEN MAISHENDL  
Ganzes Backhendl €€ 17 • Halbes Backhendl € 8,5 

- Vorreservierung Empfohlen - 
 
GEBACKENES SCHNITZEL WIENER ART  
vom Schwein € 8 
von der Pute € 9 

 

••• 
 

KINDERECKE 
 

KINDERWIENER VOM SCHWEIN 
Pommes frites • Ketchup € 7 

 
HAUSGEMACHTE SESAMLAIBCHEN 1 STÜCK 

Kartoffelgemüselaibchen gebacken in der Sesampanade 
Petersilienkartoffel • Dipsauce € 7 

 
 

••• 
 

BEILAGEN & SALATE 
 

GUSTOSALAT 
gebackene Putenstreifen auf gemischtem Salat 

Kernöl • gekochtes Ei € 10,5 
 

GEMISCHTER SALAT € 4 
 

GRÜNER BLATTSALAT € 4 
 

PETERSILIENKARTOFFELN € 3 • REIS € 3 
POMMES € 3 • GEMÜSE € 3 

 

••• 
 

NACHSPEISEN 
 

MOUSSE AU CHOCOLAT 
Portweinkirschen • Schlagobers • Hippe € 5,8 
 

MEHLSPEISE 
aus unserer Vitrine 
 

••• 
 

Wir wünschen guten Genuss. 
Familie Rössl und das Gasthof-Team 

 
ZWEIGELT 
 All Red, 2018 

Weingut Allacher  
 Gols  

 Burgenland  
 1/8l € 4 

 

 
 

SCHILCHERSTURM 
¼ l € 3,2 

 

••• 
 

IN UNSERER 

WEINKARTE 

FINDEST DU ÜBER 

30 ERLESENE 

WEINE 

 



 

GEGEN VORRESERVIERUNG 
 

BACKHENDL • HAUSGEMACHTES RINDSGULASCH • FLECKSUPPE 
 

WIRTSHAUSVÖLLEREI 
verschiedene steirische Schmankerl, Wirthausklassiker und was Süßes  
kommen in mehreren Durchgängen, in der Mitte vom Tisch eingestellt. 

ab 4 - 12 Personen € 49 pro Person  
 

ÜBERRASCHUNGSMENÜ 
3 Gänge Menü € 35 | 4 Gänge Menü € 39 € | 5 Gänge Menü € 45  

 
Überraschungsmenü & Wirtshausvöllerei servieren wir am 

  Freitag- & Samstagabend gegen rechtzeitige Vorreservierung 
 

WEINE 
 

In unserer Weinkarte findest du über 30 verschiedene Weine aus  
verschiedenen Weinbauregionen aus Österreich. 

Einfach danach fragen und durchschmökern. 
 
 

MITTAGSMENÜ 
Wochentags: Suppe, Hauptspeise, Salat, Dessert €€ 9,50 

 
 

ÖFFNUNGSZEITEN 
Montag, Donnerstag, Freitag, Samstag: 9:00 - 21:30+ Uhr 

Küchenannahme:  11:30 bis 14:00 und 18:00 bis 20:30 Uhr 

Sonn – und Feiertags: 9:00 - 18:00 Uhr 

Küchenannahme:  11.00 - 14:30  

Dienstag Mittwoch: Ruhetag 

 
 

ALLERGENINFORMATION 
Gerne beraten wir dich mündlich über die Allergene die in unseren Speisen enthalten sind  

und finden gemeinsam das passende Gericht für dich und deine Ernährungsweise. 
 
 


