VORSPEISEN & SUPPEN

VORSPEISENVARIATION
HirschgesekHes mit Kren und Honigsenf . \)\/i|o|cremesuppe
Rehterrine mit Apfel-Chutney e Rotkrautsalat ¢ Baguette € 8,50

WILDCREMESUPPE

nach Art des Hauses € 3,8

RINDSUPPE

mit Leberknsdel oder Frittaten € 3,2

GEMISCHTER SALAT € 4
GRUNER BLATTSALAT € 4

CABERNET
SAUVIGNON 2016
Weingut Thaller
Mayerhofbergen
Vulkanland Steiermark
/8| € 3,8

SAUVIGNON BLANC
Panoramaedition 2019
Weingut Strablegg Leitner
Leutschach

Stidsteiermark

1/81 € 4

E. WILDSCHMAUS 2020

Wir haben regiona|es Wild aus der

Weststeiermark vom Draxler aus Mooskirchen

HAUSAPERITIF
Frizzante trifft Birnennektar

vom Bauernhof \)\/ipﬂer
Ol € 3,5

GRUNER VELTLINER
Ried Ganslgraben

| Kamptal DAC 2019

Weingut Hollerer

Lcmgen|ois Komp+o|

1/81 € 3,50

——

WILD HAUPTSPEISEN

G'SCHMACKIGES WILDRAGOUT MIT WURZELGEMUSE
Semmelknadel & Preiselbeer-Pastete € 11,5

HAUSGEMACHTES HIRSCHGULASCH MIT WACHOLDER
mit Semmelknadel € 10,5

GEBACKENES REHSCHNITZERL IN DER KURBISKERNPANADE
mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeer-Birne € 15,5

STEIRISCHES JAGAPFANDL
Wildbraten in g'schmackiger Pilzsauce, gebratener Speck,
Knédel, Preiselbeer-Pastete, in der Pfanne serviert € 15,5

HIRSCHBRATEN GESPICKT
mit Blaukraut, Semmelknadel & Preiselbeer-Pastete € 16

WILDERERPLATTE - fur 2 Personen - € 34
Rehschnitzerl, Rehkeule, Hirschbraten, Wildschweinkotlett,
Wi|o|rogou+, Blaukraut, Speckbohnen, Preiselbeer-Pastete

Kroketten, Knédel, Pilzsauce usw.




ROSA HIRSCHSTEAK 200g IN PFEFFERRAHMSAUCE

mit Kroketten, Speckbohnen & Preiselbeer-Pastete € 24,5 I ZWEIGELT
. All Red, 2018
GEGRILLTES WILDSCHWEINKOTLETT - Weingut Allacher

Gols
Burgenland
1/8| € 4

mit Krauterbutter, Speckbohnen & Rasti € 16

1 PORTION BLAUKRAUT € 2,5

WILDLOSE HAUPTSPEISEN

MOOSBACHER CORDON BLEU IN DER KURSBISKERNPANADE
Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken & Moosbacher Kase € 9

GRILLTELLER NACH ART DES HAUSES
gegrilltes vom Schwein, Pute, Speck & W irstel

Pormmes *« Gemuse * Haussauce € 13,5

GEBACKENES SCHNITZEL WIENER ART
vom Schwein € 7,5 | von der Pute € 8,5

GEBRATENES SEEHECHTFILET
Petersilienkartoffel « Knoblauchsafterl € 13,5

GUSTOSALAT
gebackene Putenstreifen auf gemischtem Salat

Kernsl « gekochtes Ei € 10,5

NACHSPEISEN

KASTANIENSCHNITTE mit Beerenragout € 3,50
APFELTIRAMISU mit Schlagobers € 3,50

SCHILCHERSTURM MOUSSE AU CHOCOLAT Portwein-Kirschen € 5,5
s | €32

DESSERTVARIATION € 8,9

cee ApFeHiromisu, Kastanienschnitte,

IN UNSERER Portweinkirschen, Mousse au Chocolat
WEINKARTE
FINDEST DU UBER cee
30 ERLESENE
WEINE

Wir wiinschen guten Genuss.

Familie Réssl und das Gasthof-Team




