
 

 

 

Wir schätzen das Alte. Wir begeistern uns für Neues. 
Wir lieben den Genuss. Wir freuen uns auf euch. 

 
••• 

 

DER GASTHOF 

Das Traditionsgebäude wurde 1780 erbaut und bis vor 70 Jahren war es auch ein Herrenhaus 
in dem sich verschiedene örtliche Institutionen befanden, wie eine Fleischerei, ein Postamt und 
eine Greißlerei. Daher war der Gasthof nicht nur ein Ort wo man gut bürgerliche Küche 
serviert bekam, sondern auch ein kultureller Umschlagplatz. Diese Tradition wird seit Anno 
dazumal fortgeführt. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DIE FAMILIE 

Die Familie führt bereits in 3. Generation den Gasthof. Maria & Josef Rössl hatten in 1. 

Generation mit Leidenschaft den Betrieb etabliert. Susanne & Bernhard Rössl, passten den 

Betrieb mit Liebe und Weitblick an die Herausforderungen der Zeit an. Sohn Michael ist im 

Betrieb aufgewachsen, sammelte im In- und Ausland Erfahrung und begleitet ab Jänner 2020 

den Gasthof mit Feingefühl in das nächste gastronomische Zeitalter. 

 
••• 

 
Komm mit auf eine kulinarische Reise und teile 

mit uns schöne Momente in unserem Traditionshaus. 

Ihre Familie Rössl & das GASTHOF-Team 

  



HAUSAPERITIF 
 

FRIZZANTE TRIFFT NEKTAR VOM BAUERNHOF WIPFLER 

mit Birne, Pfirsich, Johannisbeere oder Ribisel-Himbeere € 3,3 

 
••• 

STEIRISCHE SCHMANKERL  
als Vorspeise oder einfach Zwischendurch 

 

SCHAFKÄSE VOM POGERHOF 

 im Geistthaler „Siegn“-Speckmantel • Paprikavinaigrette 

Blattsalat • Ei • Kürbiskernöl € 7,5  

 

STEIRISCHE FRÜHLINGSROLLE 3 STÜCK 

hausgemachte süß sauer Sauce  € 5,5 

 
••• 

 

AUS DEM SUPPENTOPF 
 

RINDSUPPE 

mit Frittaten oder Leberknödel € 3,2 

 

KÜRBISCREMESUPPE 

Kürbiskerne • Kernöl € 3,5 

 
••• 

 

GRÜNZEUG 
 

GUSTOSALAT 

gebackene oder gegrillte Putenstreifen auf gemischten Salat 

 Kernöl • gekochtes Ei € 9,8 

 

GEMISCHTER SALAT € 3,5 

 

GRÜNER BLATTSALAT € 3,5 

 

SALAT VOM BUFFET 

kleine Salatschüssel € 3,5 

große Salatschüssel € 4,5 

  



 

SPEZIALITÄTEN 
 

MOOSBACHER CORDON BLEU IN DER KÜRSBISKERNPANADE 

Schweineschnitzel gefüllt mit Schinken & Moosbacher Käse € 9 

 

GRILLTELLER NACH ART DES HAUSES 

gegrilltes vom Schwein, Pute, Speck & Würstel 

Pommes • Gemüse • Haussauce € 13,5 

 

DER RÖßL BURGER  

Rindfleischlaibchen 180 g mit Speckstreifen und Käse im Brioche Brötchen 

Tomate • Zwiebel • Salat • Haussauce • Pommes € 9,8 

 

GEBRATENES SEEHECHTFILET 

Petersilienkartoffel • Knoblauchsafterl € 13 

 

HAUSGEMACHTE SESAMLAIBCHEN 

Kartoffelgemüselaibchen gebacken in der Sesampanade 

Petersilienkartoffel • Dipsauce € 9 

 

STEIRISCHES CURRY  

Kürbis • Gemüse • Kokosmilch • Kernöl • Kürbiskerne  

serviert mit einer Schale Reis & schwarzen Sesam € 9  

 
••• 

 

WIRTSHAUS KLASSIKER   
 

CORDON BLEU  

vom Schwein € 8 

 

GEBACKENES SCHNITZEL WIENER ART  

vom Schwein € 7,5 

von der Pute € 8,5 

 

NATURSCHNITZEL GEDÜNSTET MIT REIS 

vom Schwein € 9,8 

von der Pute € 10,5 

 

HOLSTEINSCHNITZEL NACH ART DES HAUSES 

mit Käse überbacken • Spiegelei •  

Pommes • Reis • Gemüse • Salatgarnitur € 13,5  



BEILAGEN 
 

Petersilienkartoffeln € 2,8 

Schale Reis € 2,8 

Pommes € 2,8 

Gemüse € 2,8 

 
••• 

 

KINDERECKE 

 

KINDERWIENER VOM SCHWEIN 

Pommes frites • Ketchup € 6,5 

 

HAUSGEMACHTE SESAMLAIBCHEN 1 STÜCK 

Kartoffelgemüselaibchen gebacken in der Sesampanade 

Petersilienkartoffel • Dipsauce € 6,5 

 
••• 

 

SÜßER ABSCHLUSS 
 

DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE 

Beerenragout • Schokoladenerde € 5,5 

 

MEHLSPEISE  

aus unserer Vitrine 
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GEGEN VORRESERVIERUNG 
 

BACKHENDL • HAUSGEMACHTES RINDSGULASCH • FLECKSUPPE 
 

WIRTSHAUSVÖLLEREI 

verschiedene steirische Schmankerl, Wirthausklassiker und was Süßes  

kommen in mehreren Durchgängen, in der Mitte vom Tisch eingestellt. 

ab 4 - 12 Personen € 45 pro Person  

 

ÜBERRASCHUNGSMENÜ 

3 Gänge Menü € 32 | 4 Gänge Menü € 37 € | 5 Gänge Menü € 42  

 

Überraschungsmenü & Wirtshausvöllerei servieren wir am 

 Donnerstag-, Freitag- & Samstagabend gegen rechtzeitige Vorreservierung 



WEINE 
 

In unserer Weinkarte findest du über 25 verschiedene Weine aus  

verschiedenen Weinbauregionen aus Österreich. 

Einfach danach fragen und durchschmökern. 
 

MITTAGSMENÜ 

Wochentags: Suppe, Hauptspeise, Salatbuffet, Dessert €€ 8,50 

 

ÖFFNUNGSZEITEN 

Montag, Donnerstag, Freitag, Samstag: 9:00 - 21:00 Uhr bzw. 23:00 Uhr 

Küchenzeiten:  11:30 bis 14:00 und 17:30 bis 20:30 Uhr 

Sonn – und Feiertags: 9:00 - 19:00 Uhr 

Küchenzeiten: 11.00 - 15.00  

Sonntag: ab 17.30 Restlmenü  € 7.50 

Dienstag Mittwoch: Ruhetag 

 

ALLERGENINFORMATION 

Gerne beraten wir dich mündlich über die Allergene die in unseren Speisen enthalten sind  

und finden gemeinsam das passende Gericht für dich und deine Ernährungsweise. 

 

HOMEPAGE & SOCIAL MEDIA 

Auf unserer neuen Homepage, bekommst du jede Menge Informationen über unsere Aktionen, 

über den Gasthof und unsere Angebote. Ebenso kannst du dich für unseren Newsletter 

anmelden und Gutscheine bestellen. www.gasthof-roessl.at 

••• 

Wir sind auf auch Facebook und Instagram vertreten,  

und würden uns über einen Daumen hoch freuen. 

Facebook: gasthofroessl 

Instagram: gasthof_roessl 


